
ouvert à
tous !

MERCREDI 26
ŒUFS MAYONNAISE À LA PLANTE CURRY- PAPPARDELLES AU
CITRON VERT ET GRAINES DE MOUTARDE- CRUMBLE AUX POMMES

JEUDI 27 
SALADE AUX COULEURS DE L’AUTOMNE, SAUCE CHERMOULA -
PARMENTIER DE TRUITES, SALADE VERTE - POMMES AU FOUR, AIRELLES
ET PRALIN
VÉGÉ : OEUFS BROUILLÉS, SALADE VERTE

MARDI 25 - AVEC MARIE N’DIAYE
VELOUTÉ BUTTERNUT, ORANGE ET CROUTONS À L’AIL - BLANQUETTE
DE VEAU,  RISOTTO PAR MARIE - MOUSSE AU CHOCOLAT ET À LA
FEVE DE TONKA
VÉGÉ : RISOTTO AU PARMESAN, CHAMPIGNONS DE PARIS

MENU DE LA SEMAINE

VENDREDI 28 
CHIPS DE GRUYÈRE, PESTO AUX HERBES DOUCES, BOUILLON D’HIVER -
CHUTNEY D’OIGNONS, KEFTA ET NAVETS CONFITS - GALETTES
SUÉDOISES
VÉGÉ : GALETTES DE POMMES DE TERRE, CHUTNEY D’OIGNONS ET
NAVETS CONFITS

DU 25 AU 28 NOVEMBRE 2025 
QUINZAINE DE L’ÉGALITÉ ET DE LA

DIVERSITE 


