
MERCREDI 9
TARTE À LA TOMATE ET SALADE VERTE - QUINOTTO AU POULET -
SALADE DE NECTARINE ET SORBET FROMAGE BLANC
VÉGÉ : QUINOTTO AU TOFU 

JEUDI 10
QUICHE AUX LÉGUMES LOCAUX - TRUITE AU BEURRE BLANC, RIZ ET
PURÉE DE CAROTTES - PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 
VÉGÉ : OMELETTE

MARDI 8
OEUFS MIMOSA - DHAL DE LENTILLES, RIZ - ÎLE
FLOTTANTE À LA CARDAMOME

VENDREDI 11
PISSALADIÈRE - ÉMINCÉ DE POULET RÔTI À L’ASIATIQUE ET
NOUILLES SAUTÉES - MOUSSE AU CHOCOLAT
VÉGÉ : PISSALADIÈRE VÉGÉ - NOUILLES SAUTÉES AU TOFU

PROPOSITION SUPPLÉMENTAIRE PROPOSÉE CHAQUE JOUR (SUP : 5€)   
MAGRET DE CANARD (ORIGINE FRANCE), SAUCE RAISIN ROUGE ET ÉPICES

MENU DE LA SEMAINE
ouvert à
tous !

BIENTÔT NOS 10 ANS !
BIENTÔT NOS 10 ANS !

BIENTÔT NOS 10 ANS !

DU 8 AU 11 SEPTEMBRE 2026 


