Bouchées de Krwr et chorizo

douce cuisine dans les nuages

Ingrédients

3 kiwis

1 chorizo

100 g de chevre frais
o Sel,

Poivre

Les étapes

e Peler et couper les kiwis en rondelles.

e Enlever la peau du chorizo et le couper en rondelles(autant que de
rondelle de kiwis)

e Les faire frire de chaque coté dans une poéle.
e Ecraser le chévre a la fourchette, ['assaisonner de sel et poivre.

e Tartiner les rondelles de kiwis de chevre et poser dessus un morceau de
chorizo.

Sources https://www.doucecuisinedanslesnuages.com/2016/09/bouchees-de-kiwi-et-
chorizo-portugais.html
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